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Cher invité,

Nous vous souhaitons la bienvenue dans notre restaurant "Bij Jules". Ici, nous vous régalons avec
des plats honnêtes et savoureux, préparés avec des produits locaux et durables. Inspirés par les

saisons, nous utilisons des ingrédients frais et de qualité pour vous offrir une expérience
culinaire consciente.

Notre carte propose un large choix de plats délicieux, incluant du poisson, de la viande, ainsi
que des options végétariennes et véganes. Vous avez une allergie ou des exigences

alimentaires spécifiques ? Faites-le-nous savoir, et nous vous informerons volontiers sur les
allergènes présents dans nos plats et les ajusterons si nécessaire.

Pour vous guider, voici les icônes présentes sur le menu :

*Ce plat est préparé avec des produits biologiques.

Enfin, nous vous demandons de bien vouloir régler votre facture
directement au restaurant.

Nous vous souhaitons un agréable moment et bon appétit !

Restaurant Bij Jules 
Un accueil chaleureux de Zélande

En tant qu’entreprise durable, le Strandhotel Westduin possède la certification Green Key
Gold, affirmant notre engagement envers la nature et l’environnement sans compromettre

votre confort.

*Ce plat est végétarien.

*Ce label indique un poisson d'élevage durable afin de minimiser l’impact
environnemental.



Brood met dips

Hamburger/Burger végétarien

Menu
Entrees
Pain avec dips

Soupe de tomates

Bisque

Carpaccio de bœuf

Baba ganoush, muhammara et aïoli

Pain à la crème de basilic

Écrevisses, pain et crème de cognac

Mayonnaise à la truffe, roquette, oignon rouge, 
Grana Padano et mélange de graines

Salade de fromage de chèvre (Également végétarien)
fromage de chèvre chaud, salade mixte, bacon, mélange de graines, 
balsamique, mangue et légumes marinés

Salade de saumon fumé
Filet de saumon fumé, salade mixte, wasabi, wakame,
vinaigrette au sésame, croûtons et légumes marinés

Soupe de pois
Lard zélandais et pain de seigle

Croquettes aux champignons et truffes
Chou fumé, champignons forestiers et mayonnaise au citron vert

Plats principaux

Pain brioché, salade, chutney d’oignon, tomate, concombre, cheddar et frites

Ragoût de bœuf
Riz sauvage et salade

Magret de canard
Légumes de saison, garniture de pommes de terre et sauce au choix*

Brochettes de cuisse de poulet
Riz sauvage, atjar, chips de crevettes et sauce satay

9,50

9,50

11,75

14,25

13,75

14,25

9,75

13,25

22,95

23,50

25,50

23,50

Avez-vous des allergies et/ou des exigences alimentaires ? N'hésitez pas à nous en faire part !
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Steak de cerf (200 gr)
Légumes de saison, garniture de pommes de terre et sauce au choix*

Côte de bœuf grillée (grain fed 250 gr)
Légumes de saison, garniture de pommes de terre et sauce au choix*

Bar
Légumes de saison, garniture de pommes de terre et piccalilli

Filet de saumon
Légumes de saison, garniture de pommes de terre et sauce au choix*

25,95

28,75

25,50

25,50

Cassolette de poisson

Curry de légumes
Légumes de saison, riz sauvage et chips de crevettes

Linguine bolognaise
Haché "No Meat", sauce tomate et légumes variés

24,95

22,95

22,95
Linguine pesto
"No Meat" poulet, parmesan, tomate, roquette et légumes variés 22,95

Desserts

Caramel et poire
Poire pochée, crème caramel et glace à la poire

Brownie
Sauce caramel et glace au chocolat blanc

Plateau de fromages
Trois variétés, chutney de mangue et pain aux raisins

Crème brûlée
Spéculoos et glace Oreo

10,95

10,95

14,75

10,95
Sorbet (Vegan)
Fruits frais, glace vanille vegan et sorbet

Café avec mignardises et liqueur de Zélande

10,95

10,75

Souhaitez-vous des frites à la place du riz sauvage ou de 
la garniture de pommes de terre ?

Voulez-vous commander des frites supplémentaires ?

Souhaitez-vous commander une salade de crudités supplémentaire ?

1,75

3,25

1,00

Avez-vous des allergies et/ou des exigences alimentaires ? N'hésitez pas à nous en faire part !

Gruyère, pain, salade et rouille

* sauce au poivre  | sauce aux champignons | sauce Béarnaise | jus de truffe | sauce au porto rouge


